
Studio de création et de design culinaire



Auxine est un studio de design culinaire. 
Nous créons des dégustations immersives, 
sensorielles et inoubliables pour mettre en 

avant des territoires et des produits du terroir.

Ces moments de dégustation sont construits 
comme des dîners spectacles dans lesquels 

les ambiances sonores et olfactives, les 
contenants, les gestes de dégustation et les 

plats se conjuguent pour raconter une histoire.

  Nous travaillons avec des entreprises issues 
de la gastronomie pour mettre en avant leur 
démarche, leurs produits et leur savoir-faire.

Quel est notre métier?

Pour qui et pourquoi?

Quelle est notre spécificité?

Notre approche singulière repose sur la fusion 
de la gastronomie, des sciences et du design. 

Nous collaborons avec des chef.fe.s pour 
repousser les limites de la cuisine et proposer 

des créations innovantes.

Nous travaillons à l’échelle artisanale, 
toujours dans le respect de l’environnement.



Qu’est-ce qu’une expérience 
culinaire signée Auxine Studio?

Des créations 
culinaires 

innovantes

Une scénographie 
immersive

Des supports de
dégustation sur 
mesure

Des 
amplificateurs 

sensoriels

Des gestes de
dégustation 
ludiques



 ‘‘ La cuisine est narrative 
et multi-sensorielle... Elle 
s’adresse à l’oeil, à la bouche, 
au nez, à l’oreille et à l’esprit. 

 Aucun art ne possède 
cette complexité ’’

Pierre Gagnaire



Nous vous proposons deux typologies 
d’expérience culinaire : 

LES EXPÉRIENCES 
SUR-MESURE

LES EXPÉRIENCES 
À LA CARTE

Nous venons chez vous animer des 
expériences culinaires inoubliables!

Nous nous chargeons de tout: cuisine, service, 
scénographie et animation du repas. 

Vous n’avez plus qu’à profiter du moment!



Expériences 
SUR MESURE

Auxine Studio vous propose un ensemble de 
créations culinaires originales pour mettre en avant 

votre entreprise, son savoir-faire, sa vision et son 
histoire. 

Que ce soit pour un cocktail ou un dîner en plusieurs 
temps, nous assurons la direction artistique et 

l’intégralité de la gestion de projet  pour créer un 
évènement à votre image.

DEVIS SUR DEMANDE

Une expérience sur-mesure demande des temps de création et de 
production conséquents, c’est pourquoi nous vous demandons de 

nous contacter au minimum 3 mois à l’avance. 

Vernissage

Anniversaire 
d’entreprise

Positionnement de 
marque

Notoriété

Nouveau.x
produit.s



Comment nous allons vous 
accompagner

CONSEIL

ÉCRIRE LA TRAME
Découvrir votre histoire, vos valeurs, vos savoir-faire et 

définir ensemble, une manière de la raconter.

IDÉATION

DESSINER LE PROJET
Traduire les éléments de l’histoire dans les différents 

éléments de l’expérience: supports, nourriture, 
scénographie et amplificateurs sensoriels.

Nous travaillons avec des chef.fe.s pour créer des plats 
innovants qui soient aussi beaux que bons.

DÉVELOPPEMENT

MAQUETTER, TESTER
Mettre à l’épreuve les éléments prototypés, vérifier leur 

aspect, leur bon fonctionnement et leur durabilité.

PRODUCTION

PRODUIRE, VALIDER
Lancer et suivre la production des divers éléments 

imaginés.

Nous travaillons autant que possible à l’échelle artisanale, 
avec des prestataires locaux et talentueux, toujours dans le 

respect de l’environnement.



Expériences 
À LA CARTE

Théâtre Microscopique

menu en 7 temps

Cette expérience vous permettra de 
découvrir l’univers du champagne et vous 

révelèra les coulisses de sa fabrication. 
De la fermentation au dégogement, nous 
vous montrerons tout le savoir-faire de la 

méthode champenoise.

Durée du repas: environ 1h40

COLLECTION: LES TRÉSORS DE LA GASTRONOMIE



Expériences 
À LA CARTE

Lumière, Parfum, Couleur

menu en 3 temps

Cette expérience vous propose un voyage immobile à la 
tombée de la nuit dans nos campagnes pour admirer les 

fleurs qui ne s’ouvrent à la lumière de la lune. La balade se 
poursuit au petit matin, lorsque flotte dans l’air le parfum de 
la terre après la pluie et s’achève au zénith pour voir décoller 

les nuées d’insectes dans une profusion de couleurs.

Durée du repas: environ 1h20

COLLECTION: MERVEILLES DU MONDE VIVANT



Possibilité de faire l’expérience en français et en anglais
Options végétariennes possibles, sur demande

Nous venons chez vous animer les 
expériences culinaires sur mesure et à la 

carte! 

Nous nous chargeons de tout: cuisine, 
service, scénographie et animation du repas. 

Vous n’avez plus qu’à profiter du moment! 
La seule chose dont nous avons besoin, c’est 
d’une cuisine équipée d’un frigo et d’un plan 

de travail.

Vous souhaitez faire vivre une 
expérience culinaire haut de gamme 

et originale à vos convives?

ORGANISEZ UNE DÉGUSTATION À VOTRE 
IMAGE!

Pour les expériences culinaires à la carte, 
nous vous proposons d’adapter les plats, 

les vins et les cocktails pour raisonner 
au mieux avec votre histoire et vos 

singularités. 

DEVIS SUR DEMANDE
N’HÉSITEZ PAS À NOUS CONTACTER!

auxinestudio@gmail.com 
+33 (0)7 86  55 29 35 / +33 (0)6 15 61 63 06

auxine-studio.com

http://auxinestudio@gmail.com  
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