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Notre offrc en quelques mols:

«Lumiere, Parfum, Couleur» est une création culinaire immersive et
sensorielle, pensée pour ceux qui recherchent un événement hors du
commun. De |la tombée de la nuit aux premieres lueurs du matin, laissez-
VOUS porter par un voyage onirique ou les fleurs s'ouvrent sous la lune,
ou flotte le parfum de la terre apres la pluie, jusqu’a I'envol des insectes
au zénith.

Chaque aréme, chaque texture et chaque couleur s'entrelacent
dans un ballet délicat, offrant une expérience aussi poétique que
gastronomique.

Entierement clé en main, nous prenons en charge la scénographie,
la cuisine, 'animation, le service et le rangement, pour vous offrir une
tranquillité d'esprit totale. Il ne vous reste gu'a savourer linstant et
partager un moment d’exception, a I'image de votre maison et de
votre événement.
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[ 'Nc presiation unicue ¢n son gonre :

Un univers sensoriel minutieusement
orchestré

Chaque repas est une histoire, portée par une
narration sensorielle ou sons immersifs, bruits
de nature et ambiances sonores enveloppent les
convives.

Rien n'est laissé au hasard: de la scénographie
aux gestes de dégustation, chaque détail est
pensé pour éveiller les sens en harmonie.
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Un art de la table unique et exclusif Un souvenir qui perdure
Nos pieces sont concues sur mesure par notre Des cadeaux exclusifs prolongent I'expérience
studio, apportant une singularité qui rend bien au-dela de la table, laissant une empreinte
chaque événement inimitable. durable chez chaque convive.

Une expéricnce sensoriclle singuliére...

.capable de transporter vos convives et de marquer leurs esprits...

A

au dela d'une simple dégustation.



Unoe mise en scéne loin des cadres traditionnels

Jardins a la francaise Grandes serres Musées et expositions temporaires Collection zoologique et botanique

Offrez a vos convives une immersion unique ou gastronomie et réve se rencontrent dans des lieux d’exception. Jardins,
musées, grandes serres deviennent le théatre d'un voyage sensoriel inédit, ou le cadre sublime l'instant.

QOsez sortir des sentiers battus:
NOus Créons pour vous une exXpericnco sur mesure,
1a ot vous ITmaginez.
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Un voyage sensoriel et gourmand

Au clair de lune: la faune et Petrichor: 'odeur de la terre Balade en forét, cueillette Envolée colorée, libellule,
la flore nocturne aprés la pluie sauvage scarabée, bourdon
Gaspacho blanc, labneh Vaporisation d'essence de géosmine Risotto de riz noir au bouillon de Variation de 3 entremets
Pickles de légumes en fleurs Cocktail distillat d'eau de pluie: gin forét, comme du terreau humide autour de la reine des prés,
Huile d'onagre et Chips de riz nuage, sirop d’herbes fraiches et Plantes sauvages de la lavande et du mélilot
soufflé seve de bouleau Pesto de fenouil sauvage
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Faites vivre colte expérience culinaire singuliére

Un événement qui s'adapte a votre espace

Offrez a vos convives une immersion unique ou
gastronomie et réve se rencontrent dans des lieux
d’exception. Devenez le théatre d'un voyage sensoriel
inédit, ou le cadre sublime l'instant.

Une prestation clés en mains

Nous fournissons I'ensemble de I'art de la table et
prenons en charge la mise en place, la cuisine, le
service, la narration et le rangement.

Nous avons seulement besoin de tables, de chaises
et d'une cuisine équipée a proximité (ou dun espace et
des branchements éléctriques suffisants pour pouvoir installer un

plan de travail mobile, des plagues de cuisson et un moyen de
réfrigérations)
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£ Par personne
\ Cocktail inclus (1 verre)

Réservation au minimum 4 semaines a l'avance.

Les tarifs affichés sont hors frais de déplacement.
Nous appeler pour plus de renseignements. (07 86 55 29 35)

FAITES-VOUS UN AVIS LORS D'UNE SESSION TEST! ‘ ’
(6 personnes max ; réservation 10 jours a I‘avance)

Possibilité de faire l'expérience en francais
7 D Par personne et/ou en anglais
Cocktail inclus (1 verre)

Durée du repas: environ 1h15

Minimum de 10 personnes par session

Capacité maximale d'accueil:
30 convives

La flexibilité ot ladaptabilité sont nos morts dordre
Faltes-nous savoir ce dont vous avez besoin

NOus ferons au micux pour vous satisfaire
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Un promicr pas vers une collaboration inéditc

Chague année, des millions de visiteurs arpentent Pourquoi intégrer Lumiere, Parfum, Couleur a
musées, jardins et monuments historiques en votre espace ?

quéte d'expériences uniques et immersives.
Comment leur offrir une découverte inédite qui

Une relecture poétique de votre patrimoine:

sublime leur perception de votre lieu ? Que votre lieu soit un musée, un jardin ou un
monument, l'installation dialogue avec son

Nous avons con¢u Lumiere, Parfum, Couleur, une histoire et son architecture pour en révéler de

installation sensorielle qui transcende la simple nouvelles dimensions.

visite pour en faire un moment suspendu qui

éveille les sens et I'imaginaire. + Une valorisation artistique et narrative : Dans un

musée, Lumiere, Parfum, Couleur peut enrichir
une exposition temporaire ou permanente en

apportant une nouvelle lecture sensorielle des
ceuvres.

Nous serions ravis d'échanger avec vous pour
imaginer ensemble comment Lumiere, Parfum,
Couleur peut enrichir votre programmation et
offrir a votre public une expérience inoubliable.

Contactez-nous!
07.86.5529.35 - auxinestudio@gmail.com
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